WEINGUT

BILLIGHEIM-INGENHEIM

Mit schwarzroter Robe wagt dieser markante
Cabernet-Sauvignon einen imposanten
Auftritt im Glas. Das Bukett duftet
verfuhrerisch nach dunklen Beeren,
schwarze Johannisbeere, Zeder, Kaffee,
Tabak und schwarzem Tee und Pfeffer mit
Anklangen von griner Paprika. Eine
feinrassige Saure macht das
Geschmackserlebnis am Gaumen ganz
besonders spannend. Geschliffene Tannine
und ausgepragte Aromen von Pflaumenmus,
Brombeeren und Lakritze mit einem Hauch
Portwein sorgen flr ein starkes und volles
Mundgeflhl. Eine feine Krautrigkeit steht ihm
gut und verleiht diesem groBen Rotwein mit
seiner Ausdruckskraft und Aromentiefe auch
eine elegante Leichtigkeit. Er verabschiedet
sich mit einem nachhallenden,
feinkrautrigem Abgang, der uns noch lange
in Erinnerung bleiben wird. Zu einem Lamm-
Carré mit Ratatouille und Rosmarin-
Ofenkartoffeln [auft dieser rassige und von
der Sudpfalzer Sonne verwdhnte Rotwein zu
Hochform auf. Er wurde 18 Monate im
Barrique ausgebaut und unfiltriert abgefulit.
Durch konsequente Traubenhalbierung
wurde hier ein hochkonzentrierter Wein auf
hohem Niveau geschaffen.

KLASSIFIKATION

Lagenweine

ART.-NR.
53

INHALT
750 ml

ALKOHOL
14,3 % vol

SAURE
4,8 g/l

RESTSUSSE
0,1 g/
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